
Le vignoble du Beaujolais 

 

 

 

 

 

 

 

 

La région est repartie en 2 AOC (Beaujolais et Beaujolais-Villages) et 10 crus :  

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 
 

Le Beaujolais compte 2 000 domaines, 9 caves coopératives et 200 négociants qui assurent la 
production et la commercialisation annuelle de 170 millions de bouteilles dont 21 millions de 
beaujolais nouveau.  
Le vignoble s’illustre dans les flancs vallonnés des monts de la région pouvant aller jusqu’à 1 000m 
d’altitude. Il recouvre 95 communes et se distingue en 73 types de sols différents. Dans cette région, 
toutes les vendanges se font à la main et nécessitent l’aide de 35 000 vendangeurs chaque année. 
La moitié du Beaujolais nouveau est vendu à l’export, en grande partie vers le Japon, les Etats-Unis, 
Royaume-Unis et le Canada. Cette renommée mondiale est due à George Duboeuf, créateur des vins 
du même nom qui a fait de la fête du Beaujolais nouveau une fête mondiale.  
 

Fleurie : 
Le Cru Fleurie recouvre 830 hectares sur la commune du même 
nom en pente douce de la région viticole. On trouve des vins fins, 
élégants, soyeux, fruités et floraux. Avec l’âge, ils développent 
des notes plus épicées. 

Chiroubles : 
Il représente 360 hectares de vignes qui sont les plus hautes de la 
région allant jusqu’à 600m et les plus pentues.  (360 ha). Ce cru 
offre des vins fruités, floraux, légers, élégants et faibles en tanins. 

Saint-Amour : 
Sur 320 hectares, le Saint-Amour est situé en Saône-et-Loire sur des 
sols argilo-siliceux. Ce sont des vins délicats, fin et élégants aux 
notes de fruits rouges et de pivoines. 

Brouilly  
Couvrant 1250 hectares, c’est le plus vaste cru du beaujolais. Il 
offre des gamays équilibrés, souples et gourmands avec des notes 
de fruits rouges. 

Régnié 
Dernier des Crus en date, les 390 hectares entrent dans la liste des 
autres 9 crus du Beaujolais en 1988. Ce sont des vins souples, fruités 
et épicés.   



 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Juliénas 
Sur une superficie de 570 hectares, on trouve une grande variété de 
sol avec une exposition Sud qui offre une belle maturation au raisin. 
Ce cru tient son nom de Jules César et à son image ce sont des 
vins robustes, riches en couleurs, subtils et complexes. 

Côte de Brouilly 
Voisin du Cru Brouilly, le Côte de Brouilly, avec ses 320 hectares, se situe 
sur le Mont du même nom. La légende raconte que Gargantua serai à 
l’origine de ce mont après y avoir déversé une hotte chargée de pierres. 
D’un point de vue historique, le lieu tiens son nom de Brulius, lieutenant 
de l’armée romaine, qui s’est vu offert la colline. C’est donc un vignoble 
pentu, qui fait ressortir des vins fins et structurés aux notes de fruits et 
parfois de fleurs ou d’épices.  

Morgon 
Situé à Villé-Morgon, les 1 100 hectares de vignes peuvent 
s’accompagner de la mention d’un lieu-dit dont l’un des plus connu 
étant La Côte du Py. Le terroir de ce lieu-dit permet d’avoir des vins 
avec de la minéralité et de la matière. En général, on trouve plus 
de structure et de finesse, avec des fruits rouges et noirs dans la 
jeunesse et du kirsch avec l’âge. 

Moulin à Vent 
Ce cru tire son nom d’un vieux moulin classé monument historique. 
Les vignes s’étendent sur 640 hectares autour de celui-ci. Les vins du 
Moulin à Vent sont fins, structurés et floraux. Ils offrent un beau 
potentiel de garde en développent des arômes de truffe, de musc 
et d’épices. 

Chénas 
Parmi les plus petits crus, on trouve le Chénas avec 250 hectares 
de vignes. Au paravent, cette surface était recouverte par une 
forêt de chênes et était le vin préféré de Louis XIII. C’est un cru 
avec une belle capacité de garde, qui offre en vieillissant de 
meilleurs tanins et une structure plus agréable avec des notes de 
framboise et de pivoine. 

Ces appellations sont produites à partir d’un seul et unique cépage qui représente 98% de la surface du vignoble : 
le gamay, présent dans les vignes beaujolaises depuis le début du XVIIe siècle. Les 2% restant sont tenus par le 
chardonnay pour la production de vins blancs. 


